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MUNSKANKARNA

Linkdping Filbyter

Torsdag 19:e April kl. 19:15 pa Restaurang Lagerbladet

Spaniens vita viner och maten dartill

Varfor tillverkar man de viner man gor pa
olika stéllen? Svaret ar oftast for att de ska
passa till den mat man traditionellt ater.

I nordvastra Spanien ater man mycket fisk
och skaldjur och till det passar som bekant
vita viner.

FOr bara ett drygt tiotal r sedan var dessa
viner, med nagra fa undantag, okanda for
oss. Vi hade tillrackligt bra viner pa
narmare hall och till denna del av Spanien
var det ingen som akte pa semester!

| takt med att vinintresset och dven
nyfikenheten att prova nya saker 6kat, har
vi upptéackt vilka goda viner som gors har.
Albarino, Verdejo och Godello ar druvor
som passar perfekt till viner som matchar
den fantastiska mat de &r skapade for.

Jag kommer att ta Er med pa en kulinarisk
resa till det "ok&nda Spanien” dar vi
provar dessa viner till passande fisk- och
skaldjursratt.

Valkomna!

/Eva Sonnert

Spaniens vindistrikt




Nedanstaende viner ingar i provningen:

Argang Vin Pris

2010 Louro do Bolo Godello Lias Finas ( ) 185 kr
2010 Finca Montepedroso Verdejo ( ) 139 kr
2009 1583 Albarifio de Fefifianes (99047) 186 kr
2006 Onomastica Reserva Blanco, Viura ( ) 199 kr
2006 Ametller Xarel-lo Chardonnay ( ) 134 kr

Meny: Inte klart i dagslagen men kommer att presenteras pa sektionens websida inom kort

Vin till maten:
2010 Orballo Albarifio (2696) 88 kr

Efter maten serveras kaffe

Pris: 350 kronor for Munskénkar och 400 kronor for gaster

Anmalan sker i tva steg:
1. Svaratill vin.anmalan@gmail.com och ange din sektionstillndrighet
2. Nar du fatt bekraftelse pa att du har kunnat erbjudas plats sa séatter du in pengarna pa
bankgiro 714-6053. Pengarna ska finnas pa vart konto senast 13/4. Nu ar du klar och
valkommen pa provning utan longérer med kontanter. Fran 14/4 erbjuds reserver platser
som inte betalats.

Avanmalan och éverlatelse

Avanmalan kan ske med full aterbetalning senast 16/4. Senare aterbud medger tyvarr ingen
kreditering. Overlatelse av platser kan ske till andra medlemmar. Gaster far dverlata platser till
bade medlemmar och icke medlemmar.

Fortursregler

T.0.m. 31/3 har medlemmarna i var sektion (Linkoping Filbyter) foretrade. Vi fyller sedan pa med
andra Munskankar som anmalt sig och detta fortgar ytterligare tre dagar (t.0.m. 3/4). Darefter tar
viiman av plats aven in gaster.

Med Vanlig Halsning,

Bjorn Sonnert



